COLLEGE PENANROZ

MENU

Du 13 au 17 décembre 2021

Lundi Carottes rapées et betteraves rouges
Sauté d’agneau / semoule / poélée de légumes
Yaourt
Corbeille fruit

Entrée chaude

Mardi Poisson / Riz Biryani
Fromage

Créme dessert Vanille FE:

Potage
Jeudi Sauté de poulet/ coco / Pites
Fromage

Yaourt

REPAS DE NOEL

Vendredi Mousse de foie
Jambon a I’os / pommes de terres sautées /
Poélée de légumes

Buche
Clémentine
- ” Produits bio — produits locaux 72 Label rouge
ﬂ Repas végétarien @ appellation d'origine protégée
La Gestionnaiye, Le Principal,

Origine des viandes bovines servies : France(VBF) et UE
Décret n° 2002/1465 du 17.12.02 relatif a I'tiquetage des viandes bovines dans les établissements de restauration
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Mausse de canard et ses toasts
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Jambion & Cos
et sa sauce aux pleurctes
Foelée de Légumes
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Fammes de tevie sautées
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